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ПРОГРАММА 
ПРОИЗВОДСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ
в Муниципальном бюджетном общеобразовательном учреждении Дмитровского района Орловской области 

«Работьковская основная общеобразовательная школа»
1. Ответственным за осуществление производственного контроля является  Родичев Геннадий Иванович
2. В образовательном учреждении имеются в наличии следующие нормативные документы:
         •   СанПиН 2.4.2.2821-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям и организации обучения в общеобразовательных учреждениях» Зарегистрировано в Минюсте России   03.03.2011,регистрационный номер 19993.
•    СанПиН 2.4.5.2409–08 «Санитарно- эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования»
(зарегистрирован в Министерстве юстиции Российской Федерации

7 августа 2008 года, регистрационный номер 12085)
•    СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» (зарегистрирован Министерством юстиции РФ 07.12.01г. Регистрационный номер 3077).
•    СанПиН 2.2.1/2.1.1.1278-03 «Гигиенические требования к естественному, искусственному освещению и совмещенному освещению жилых и общественных зданий», (зарегистрирован Министерством юстиции РФ 23.04.03г. Регистрационный номер 4443).
3. Предварительным и периодическим медицинским осмотрам, профессиональной гигиенической подготовке подлежат следующие сотрудники: Приложение № 1
4. Потенциальную опасность представляют: вода питьевая из источника централизованного водоснабжения и разводящей сети, реализуемые особо скоропортящиеся продукты, наличие мышевидных грызунов.

5.В ОУ для питьевого режима используется сертифицированная бутилированная вода.
6.  Лицом ответственным за осуществление производственного контроля, проводятся следующие мероприятия:

	№
	Мероприятия
	Периодичность

	1.
	Проверка сроков прохождения медицинских осмотров и гигиенической подготовки, наличия медицинских книжек установленного образца, прививок против дифтерии.
	Постоянно

	2.
	Проверка наличия медицинских документов о состоянии здоровья детей.
	Перед началом учебного года

	3.
	Обеспечение проведения профилактической дезинфекции, дератизации, дезинсекции помещений (согласно договору с организацией, имеющей разрешение на данный вид деятельности).
	Перед началом учебного года По показаниям

	4.
	Предоставление в ТО Федеральной службы по надзору
защиты прав потребителей и   благополучия человека по Орловской области п. Кромы  на согласование примерного 10-дневного меню питания.
	Перед началом учебного года

	5.
	Проверка качества генеральных уборок территории, помещений
	Постоянно

	6.
	Проверка качества поступающей и реализуемый продукции (документальная и органолептическая), сроков, условий транспортирования, хранения и реализации
	Постоянно

	7.
	Проверка качества и своевременности текущий уборки помещений, соблюдения режима дезинфекции, правил личной гигиены, обеспеченности дезинфицирующими и моющими средствами.
	Постоянно

	8.
	График лабораторных исследований при проведении производственного

контроля

	
	Вода  питьевая из источника водоснабжения, разводящей сети на бак.анализ. 

Вода бутилированная
	Микробиологические: мембранным методом (ОМЧ,ОКБ, ТКБ)
	По 1 образцу
	1 раз в год

	
	Вода  питьевая из источника водоснабжения, разводящей сети по органолептическим показателям 
	Химические 
	По 1 образцу
	1 раз в год

	
	Сан.смывы на БГКП 
	микробиологические
	По 10 образцов
	1 раз в год

	
	Бак. анализ кулинарных изделий
	Микробиологические

КМАФАиН, БГКП, сальмонеллы, протей, S.aureus
	По 2 образца 
	1 раз в год

	
	 Хим.анализ кулинарных изделий 
	Качество термобработки
	По 1 образцу
	1 раз в год

	
	Хим.анализ готовых блюд
	калорийность
	По 1 образцу
	1 раз в год

	
	Хим.анализ дезсредств
	
	
	


6. При возникновении следующих ситуаций следует немедленно известить ТО Федеральной службы по надзору защиты прав потребителей и   благополучия человека по Орловской области п. Кромы        

по телефонам 2-15-98; 2-01-32; 2-25-07.
- выход из строя холодильного, технологического оборудования;
- отключение электроэнергии;
- авария в работе систем водоснабжения и канализации;
- сообщение о случаях инфекционных заболеваний, отравлений, травматизма.
Приложение 1
	№
	Ф.И.О.
	Должность
	Номер медкнижки
	Дата прохождения медосмотра 

	1. 
	Родичев Геннадий Иванович
	Директор
	2357505
	14.08.2014.

	2. 
	Савенкова Светлана Ивановна
	Повар
Уборщица 
	2357511
	27.08.2014.

	3. 
	Долгова Галина Алексеевна
	Учитель
	2357503
	26.08.2014.

	4. 
	Мишечкина Дина Викторовна
	Учитель
	2357506
	28.08.2014.

	5. 
	Новикова Елена Васильевна
	Учитель
	2357504
	28.08.2014.

	6. 
	Фролова Татьяна Ивановна
	Учитель
	2357507
	29.08.2014.

	7. 
	Субботкин Иван Михайлович
	Учитель
	1668350
	02.09.2014.


